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Bilhete de identidade
Quinta do Celão II
OP criada em 2007
Produtores: 23 
Área total: 250 hectares, 
dos quais 13 de estufas
Produtos: 27 referências, 
destacando-se brássicas e 
solanáceas
Volume comercializado em 
2016: 6.500 toneladas
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Estufa deve manter-se entre 25 e 27 graus
O sistema hidropónico da Quinta do Celão II é o mais comum na cultura do 
tomate. Ao longo das estufas, cujo solo é impermeabilizado por tela, esten-
dem-se canais em PVC, em cima dos quais assentam os sacos de fibra de coco 
que albergam cada um dos tomateiros. Para cada planta existe um gotejador, 
que debita três litros por hora, a três quilogramas de pressão. A plantação 
tem início em Março e o tomate começa a ser colhido a partir de Julho, prolon-
gando-se a campanha até Setembro ou Outubro. Se o Inverno impossibilita o 
cultivo hidropónico, devido a temperaturas baixas e muita humidade, o Verão 
também tem que se lhe diga. A temperatura ideal da estufa deve situar-se 
entre os 25 e os 27 graus e a humidade entre 70% e 75%. Porém, para que a 
temperatura diminua e a humidade aumente, é necessário pintar o plástico 
da estufa de branco. 
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Somos uma editora com 25 anos, 
especializada no sector agro-alimentar. 
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