





Tomate em sulbstrato faz

SUCESSO

no vale do Mondego
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A producao de tomate em substrato é sinénimo de
sucesso ha organizacao de produtores Quinta do Ce-
3o Il, em Coimbra. Quase a terminar a primeira cam-
panha desde que se aventuraram no mundo da hidro-
ponia, esta previsto o aumento em mais sete hectares
ja para o préximo ano.

MARGARIDA MATOS

posta feita, aposta ganha. Este é o balanco que a

Quinta do Celdo II faz da producdo hidropénica de

tomate para consumo em fresco, que a organizacdo
de produtores (OP) dedicada aos horticolas iniciou este ano.
Aideia ja estava ha algum tempo em maturacdo nesta OP se-
diada no vale do Mondego, mas foi o pedido de uma producdo
mais homogénea, feito por um cliente internacional, que Ihes
deu a certeza de que a hidroponia era o caminho a seguir.
A producdo de tomate em solo nas estufas foi convertida para
substrato - no caso, fibra de coco -, numa area de cinco hec-
tares, repartida por duas estufas, com variedades de cacho e
de chucha. Com a colheita a terminar no final de Outubro, ja
ha planos para expandir a drea para mais sete hectares, em
virtude dos resultados obtidos com esta técnica. «A produc¢do
é mais homogénea, tanto em calibre como em qualidade e
é, sem duvida, muito mais produtiva. Comparativamente a
producdo em solo, tivemos um aumento de 50%p», adianta
Jodo Paulo Cardoso, director-geral da OP.
Ao longo da estufa, colhem-se os Ultimos frutos da campa-
nha, mas nem por isso a azafama é menor. Enquanto alguns
funcionarios preparam as ultimas encomendas de tomate
qgue seguem para Fran¢a - pais para onde é vendida toda
a producdo em hidroponia -, outros vao limpando a area,
removendo pouco a pouco os restos da cultura. E ainda ha
guem esteja a desmontar o sistema hidropdnico para, em
breve, dentro da mesma estufa, mas desta vez em solo, se-
rem plantados espinafres.
Jodo Paulo Cardoso justifica esta opcdo estratégica: «O nosso
tipo de estufa e o facto
de estarmos numa zona
onde o clima é muito
frio e humido durante o
Inverno sé nos da a ga-
rantia de instalacdo de
uma cultura hidropédnica
durante seis meses, de

Bilhete de identidade

Quinta do Celdo II
OP criada em 2007

Fjrodutores: 23
Area total: 250 hectares,
dos quais 13 de estufas

Marco a Setembro». A
OP ainda colocou a hi-
pétese de produzir, em
hidroponia, tomate num
ano, pimento no outro.
Mas decidiram optar so-

Produtos: 27 referéncias,
destacando-se brassicas e
solandaceas

Volume comercializado em
2016: 6.500 toneladas
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Estufa deve manter-se entre 25 e 27 graus

O sistema hidropdnico da Quinta do Celdo II é o mais comum na cultura do
tomate. Ao longo das estufas, cujo solo é impermeabilizado por tela, esten-
dem-se canais em PVC, em cima dos quais assentam os sacos de fibra de coco
que albergam cada um dos tomateiros. Para cada planta existe um gotejador,
que debita trés litros por hora, a trés quilogramas de pressdo. A plantacdo
tem inicio em Marco e o tomate comeca a ser colhido a partir de Julho, prolon-
gando-se a campanha até Setembro ou Outubro. Se o Inverno impossibilita o
cultivo hidropénico, devido a temperaturas baixas e muita humidade, o Verdo
também tem que se Ihe diga. A temperatura ideal da estufa deve situar-se
entre os 25 e os 27 graus e a humidade entre 70% e 75%. Porém, para que a
temperatura diminua e a humidade aumente, é necessario pintar o plastico

legiam produtos com poucos quimicos»,
argumenta Jodo Paulo Cardoso. Ainda as-
sim, o tomate foi afectado por pragas, no-
meadamente aranhico vermelho e tuta.

O combate a estes inimigos faz-se favore-
cendo os produtos biolégicos, nomeada-
mente enxofre e bacillus, mas em ultimo
recurso sao aplicados produtos quimi-
cos. E com as preocupagdes ambientais
cada vez mais na ordem do dia, aqui
nada é desperdicado. A solucao nutritiva
que sai do circuito do tomate é reapro-

da estufa de branco.

mente pelo tomate, pelo menos para ja, visto que os resulta-
dos, quer em quantidade, quer em qualidade, «foram bastan-
te bons e os clientes aumentaram os contratos».

Maior poupanca de nutrientes e de dgua

Fruto desta primeira experiéncia no cultivo hidroponico, o
director-geral da OP ndo podia estar mais satisfeito e vé nes-
ta técnica uma resposta para a agricultura no presente e no
futuro, pelo menos para o tomate. «Em termos técnicos, é in-
comparavelmente mais facil controlar todos os macro para-
metros na hidroponia do que no terreno».

E clarifica: «Sabe-se com rigor a humidade 6ptima da fibra
de coco, a electrocondutividade e o pH éptimos, pelo que o
que temos a fazer é fiscalizar o sistema». E através da mo-
notorizacdo destes parametros que é possivel um controlo
rigoroso da solugdo que alimenta as plantas, composta por
agua e nutrientes.

Esta é uma das mais-valias da hidroponia: saber o qué e em
que quantidades é fornecido as plantas, permitindo assim
uma maior poupanca de dgua e nutrientes. Ao mesmo tem-
po, esta técnica é menos propicia a ocorréncia de pragas e
doencas que atingem as culturas.

«Com a intensificacdo da agricultura, na produ¢do em solo
existem mais pragas e doencas do que ha 20 anos e sao cada
vez mais dificeis de controlar. E é preciso ver que mercados
mais exigentes, como o inglés, o alemdo e o francés, privi-

veitada para fertilizar os espinafres ao ar
livre, mediante analises a drenagem.
Entre as limita¢cdes da hidroponia, o in-
vestimento inicial é um dos maiores
obstaculos. De acordo com o produtor, o custo do metro
quadrado (m?) de uma estufa é de 20 euros (£€). Se a esta se
acrescentar a tecnologia inerente a hidroponia, sdo mais 20
€ por cada metro quadrado, o que significa que facilmente a
instalacdo de um hectare ronda os 400.000 €.

No caso da Quinta do Celdo, como a estufa e outras infra-
estruturas ja existiam, s6 foi necessario instalar o sistema
hidropénico, o que representou um investimento de 50.000
euros por hectare: cerca de 5€/m2. «O retorno do investimen-
to de uma estufa hidropdnica, caso a estufa ja exista, como é
a nossa situacdo, € muito muito rapido». Nao obstante, a OP
candidatou-se recentemente a um projecto de investimento
no ambito do PDR 2020 (Programa de Desenvolvimento Rural
2014-2020).

Para o préximo ano, a meta é alcancar uma producdo en-
tre 1.700 e 2.000 toneladas, tendo como ponto de referéncia
uma producao média de 200 toneladas por hectare. Esta pre-
vista também uma aposta em tecnologia, principalmente em
comandos a distancia que facilitem o trabalho nas estufas,
assim como tornar ainda mais eficiente a analise de para-
metros como folhas, rega e drenagem, para que estas sejam
feitas, impreterivelmente, de 15 em 15 dias. Quanto ao futu-
ro, Jodo Cardoso deixa tudo em aberto: «Ainda agora come-
¢amos. Vamos ver como evoluimos e depois logo decidimos
se alargamos de novo a area de producao, e/ou introduzimos
outras culturas».




que co duz a
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parceria nUmero 14, com a designa¢do MaisSolo, foi

constituida no ambito da Ac¢do 1.1 (Grupos Ope-

racionais) do PDR 2020. Reline nove entidades que
representam a producdo, associagdes e empresas do sector e
duas entidades do Sistema Cientifico e Tecnolégico Nacional.
Actualmente, a producdo horto-industrial do Ribatejo enfren-
ta alguns inimigos das culturas, em particular organismos
presentes no solo como insectos, fungos e nematodes, com
manifesta incapacidade de os controlar com recurso aos tra-
dicionais pesticidas. De entre estes inimigos, referem-se os
fungos polifagos dos géneros Rhizoctonia, Fusarium, Verticil-
lium em solanaceas (batata, pimento e tomate), bactérias dos
géneros Ralstonia, Pseudomonas, Xanthomonas em solana-
ceas e nematodes de diferentes espécies do grupo Meloido-
gyne sp. capazes de atacar batata, cenoura e tomate.
Para além das poucas alternativas quimicas, algumas destas
espécies apresentam elevados niveis de resisténcia as subs-
tancias activas utilizadas. Esta realidade fitossanitaria ndo
é acompanhada por conhecimento, solu¢des e capacitagdo
técnica dos operadores, tornando, muitas vezes, as culturas
invidveis em termos econémicos.
Acresce que a dependéncia de substancias activas que ten-
dem a ser retiradas do mercado ou com restri¢es de aplica-
¢do, como é o caso do metame-sodio, vem agravar a situagao
e acentuar a necessidade de desenvolver solug¢des e tecnolo-
gias alternativas. O MaisSolo vai permitir testar e melhorar
algumas dessas alternativas - adaptando-as e integrando-as
nos itinerarios técnicos dos sistemas horto-industriais - e de-
monstrar as vantagens do seu uso.
A sustentabilidade destes sistemas agricolas, com elevadas
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Entidades que integram a parceria MaisSolo

+ Centro Operativo e Tecnoldgico Hortofruticola Nacional / lider

« Instituto Nacional de Investigacdo Agraria e Veterindria,
1.P. / parceiro

* Federacao Nacional das Organiza¢8es de Produtores de Frutas
e Horticolas / parceiro

* Torriba - Organizacdo de Produtores de Hortofruticolas S.A. /
parceiro

» Agromais - Entreposto Comercial Agricola C.R.L. / parceiro

« Instituto Politécnico de Santarém / parceiro

* Sociedade Agricola Herdade das Malhadinhas Lda / parceiro

* Sociedade Agricola de Sdo Jodo de Brito, S.A. / parceiro

* Fertiprado Sementes e Nutrientes, Lda / parceiro

produtividades e com grande impacto na economia, passa
por aumentar o numero de culturas presente na parcela. A
alteracdo dos actuais sistemas de producdo passa pela rota-
¢do e/ou insercao de culturas de cobertura/intercalares du-
rante o periodo de Outono-Inverno, pela pratica da biofumi-
gacao e |uta bioldgica, a integrar de forma combinada. Estas
alteracdes deverdo ser acompanhadas pela quantificacdo das
externalidades positivas ao nivel produtivo e econémico.

O MaisSolo dura 42 meses. Resumidamente, o objectivo prin-
cipal é amelhoria da proteccdo das culturas e a diminui¢do da
dependéncia e utilizagdao exclusiva de pesticidas. Assim, pre-
tende-se atingir uma melhoria da eficiéncia do uso dos recur-
sos na producdo agricola, contribuindo para a manutencao
da biodiversidade e conservac¢do do solo e da agua. \/.E
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A complexidade de ser

SIMPLESMENTE
VERMELHO

O projecto Qualitomate tem como foco a manuten-
¢ao do parametro “cor” nas caracteristicas distintivas
de qualidade do concentrado de tomate produzido

em Portugal.

CARLOS AFONSO

Grupo Operacional Qualitomate foi recentemente

aprovado no ambito do PDR 2020 (Programa de

Desenvolvimento Rural 2014-2020). Visa garantir a
manutencdo do parametro “cor” nas caracteristicas distinti-
vas de qualidade do concentrado de tomate produzido em
Portugal, face a um cenario de alteracOes climaticas e de au-
mento nas restricdes de mercado para utilizacao de solugdes
quimicas na agricultura.
No planeamento de trabalhos, prevé-se identificar espécies
causadoras de prejuizos, as praticas responsaveis pelo au-
mento das populagdes e a sua dinamica ao longo do ciclo da
cultura, com especial destaque na fase final da campanha.
Também ndo serdo descuradas as melhorias possiveis nas
praticas de fertilizagdo.

As mudancgas registadas nos cenarios agricolas obrigaram,
desde ja, a reequacionar as hipodteses iniciais do projecto,
verificando a intensidade de algumas ocorréncias fitossanita-
rias e as variaveis (factores meteorologicos) explicativas que
melhor traduzem o que se passa em cada campanha.

O consorcio Qualitomate coloca em colaboracgdo 11 entidades
- CCTI, Instituto Superior de Agronomia, Cothn, FNOP, Toma-
taza O.P., Escola Superior Agraria de Santarém, Vale da Ade-
ga S.A., Relcampo Lda., Italagro S.A., Fruto Maior O.P. e SAOC
Lda. -, permitindo uma ampla visdo da fileira e aumentando
o potencial de rede da Parceria Europeia de Inovacao para a
Produtividade e Sustentabilidade Agricolas (PEI-AGRI)*.

* (www.rederural.gov.pt/prceria-europeia-de-inovacao/
enquadramento-pei-agri)
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IFAP

Sr. Agricultor,

Queremos apoia-lo de forma mais rapida e eficiente!

Atualize os dados da exploracao!

Mantenha atualizada a delimitacao das suas parcelas no Parcelario

Atualize a identificacao dos animais no SNIRA

Atualize o seu IB!

Mantenha atualizada a sua identificacao de Beneficiario

Atualize a sua morada, telefone e e-mail

A atualizacdo dos dados de Beneficiario e da Exploracao é crucial para o correto pagamento das
suas ajudas!

Podera efetuar estas atualizacbes em «O Meu Processo», na Area

Reservada do Portal do IFAP, ou numa Sala de Atendimento

Call Center 21 751 39 99 e Acompanhe-nos no Facebook, Twitter e Linkdin
Consulte o Portal do IFAP em www.ifap.pt



